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SECAO II

Parte 4:

DETERMINACAO DE SERVICO VMD, N°. 001 de 01 de dezembro de 2011.

O Chefe de Departamento do Multidisciplinar do Instituto de Ciéncias Humanas e Sociais de
Volta Redonda, do Pdlo Universitario de Volta Redonda, no uso de suas atribuicoes,

RESOLVE:

1 - Designar a Professor GIL BRACARENSE LEITE, matricula SIAPE n° 3714298 para a funcéo de
Coordenador de Monitoria 2012 do Departamento Multidisciplinar (VMD), mas, a designagdo nao
corresponde a funcéo gratificada nem a cargo de direcdo.

Esta DTS entrard em vigor na data de sua assinatura.
CRISTIANO MONTEIRO

Chefe de Departamento Multidisciplinar
HH#HEH
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DETERMINACAO DE SERVICO VMD, N°. 002 de 05 de margo de 2012.

O Chefe de Departamento do Multidisciplinar do Instituto de Ciéncias Humanas e Sociais de
Volta Redonda, do Pdlo Universitario de Volta Redonda, no uso de suas atribuicoes,

RESOLVE:
1 — Designar o(a)s professore(a)s abaixo discriminado(a)s, para comporem as Bancas Examinadoras do
Programa de Monitoria 2012 do Departamento Multidisciplinar (VMD). A designacao ndo corresponde
a funcdo gratificada nem a cargo de direcdo:

Projeto: VMDAOQ04 - Lendo e Compreendendo a Sociologia

BANCA DE MONITORIA:

- RAPHAEL JONATHAS DA COSTA LIMA - SIAPE: 1768788
- CRISTIANO FONSECA MONTEIRO - SIAPE: 1553028
- GUSTAVO ANTONIO DAS NEVES BEZERRA - SIAPE: 1531194

Projeto: VMDAOQOO2 - Filosofia e Céncias Humanas

BANCA DE MONITORIA:

- OZANAN VICENTE CARRARA - SIAPE: 1839556
- LUCIA MARIA DE ASSIS - SIAPE: 1716373
- PRISCILA PIRES ALVES - SIAPE: 1841672

Esta DTS entrard em vigor na data de sua assinatura.

CRISTIANO FONSECA MONTEIRO
Chefe de Departamento Multidisciplinar
HH#HH#H#H#



UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE - BOLETIM DE SERVICO
ANO XLII - N.° 049 21/ 03/2012 SECAOII PAG. 04

DETERMINACAO DE SERVICO VMD, N°. 003 de 12 de margo de 2012.

O Chefe de Departamento do Multidisciplinar do Instituto de Ciéncias Humanas e Sociais de
Volta Redonda, do Pdlo Universitario de Volta Redonda, no uso de suas atribuicoes,

RESOLVE:
1 — Designar o (a)s professore (a)s abaixo discriminado (a)s, para comporem as Bancas Examinadoras
do Programa de Monitoria 2012 do Departamento Multidisciplinar (VMD). A designacdo ndo

corresponde a funcéo gratificada nem a cargo de dire¢éo:

Projeto: VMDA 0003 - Monitoria e reforco na aprendizagem de No¢es basicas de Economia e
analise de Conjuntura

BANCA DE MONITORIA:

- JOSE LUIZ ALCANTARA FILHO - SIAPE: 1683492
- GIL BRACARENSE LEITE - SIAPE: 3714298
- CARLOS FREDERICO BOM KRAEMER - SIAPE: 1766040

Projeto: VMDA 0005 - Microeconomia e Conjuntura Econémica

BANCA DE MONITORIA:

- GIL BRACARENSE LEITE - SIAPE: 3714298
- FABIO HENRIQUE CAZEIRO DE MAYRINCK - SIAPE: 1476011
- LIGIA GRACIETE SOARES DA SILVA - SIAPE: 1448843

Esta DTS entrard em vigor na data de sua assinatura.

CRISTIANO FONSECA MONTEIRO
Chefe de Departamento Multidisciplinar
HHE#HSH
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SECAO IV

PROGRAMA DE MONITORIA - 2012
EDITAL - MBO 001

1. DA IDENTIFICACAO:
1.1 - Unidade: Faculdade de Farmécia - CMF.
1.2 - Departamento de Ensino: Departamento de Bromatologia — MBO.
1.3 - Projeto: Monitoria em Controle Fisico-quimico de Alimentos
1.4 - Disciplina vinculada: MBO 00022 — Controle de Qualidade Fisico-quimico de Alimentos;
MBO00024 - Introdugdo a Ciéncia dos Alimentos e MBO 00026 — Anélise de Alimentos, do
Departamento de Bromatologia da Faculdade de Farmécia, ministrada aos alunos do Curso de
Graduagdo em Farmécia

1.5 - Professores Orientadores vinculados ao Projeto:

1.5.1- Professor Coordenador: Professora MARIA CLAUDIA NOVO LEAL RODRIGUES,
matricula SIAPE 0311147, vinculada ao Departamento de Bromatologia da UFF.

1.5.2- Professor Orientador: Professora MARIA LEONOR FERNANDES,’ matricula SIAPE
310215, vinculada ao Departamento de Bromatologia da UFF e Professora MARCIA BARRETO
DA SILVA FEIJO, matricula SIAPE 1201420, vinculada ao Departamento de Bromatologia da
UFF.

1.6 - Nimero de vagas oferecidas: 02 (duas).

2. DAS INSCRICOES:

2.1 - Periodo: 06/02/2012 a 02/03/2012

2.2 - Local: (https://sistemas.uff.br/monitoria/ — link inscri¢fes “on line” )

2.3 - Pré-requisitos: Poderao inscrever-se os alunos aprovados em disciplinas vinculadas ao projeto e
estar regulamente inscrito em seu curso.

3. DOS DOCUMENTOS PARA EFETIVACAO DA INSCRICAO:
3.1 - Comprovante do cumprimento de pré-requisitos fixados pelo Projeto.

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusdo do curso esteja prevista
para o primeiro semestre de 2012.

4. DAS PROVAS:
4.1 - Data e horério: dia 05 de marco de 2012, as 14:00 horas.

4.2 - Local: Departamento de Bromatologia - Faculdade de Farmacia - UFF.
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4.3 — Duracao da Prova Tedrica: 2h. A entrevista sera realizada apds o término da prova escrita do
altimo candidato

4.4 - Ementa relativa ao projeto:

Controle de qualidade industrial. Avaliacdo e controle fiscal de identidade e idoneidade dos alimentos.
Aplicacdo dos métodos sensoriais e fisico-quimicos na analise de alimentos. Legislacdo bromatolégica.
Padrbes bromatoldgicos. Laudos de analise.

4.5 - Critérios de selegéo:

4.5.1 - A nota minima para aprovacao € 7,0 (sete).

452 - O aluno ndo poderd exercer concomitantemente & Monitoria nenhuma outra atividade
remunerada através de bolsa nesta Universidade.

4.6 - Bibliografia indicada:

BRASIL. Ministério da Agricultura — Regulamento de Inspegdo Industrial e Sanitaria e Produtos de
Origem Animal, Brasilia,1953.

Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz, Vol. I, Sdo Paulo, 1985
Métodos Analiticos Oficiais para Controle de Produtos de Origem Animal e seus ingredientes-
LANARA (Laboratério Nacional de Referéncia Animal), Brasilia, 1985.

AOAC - Association of Official Analytical Chemistis. Official methods of analysis, Washington,
1984.

4.7 - Critério de desempate: Sera adotado como critério de desempate o CR do semestre anterior.

4.8- Insténcias de recurso: Os recursos ao processo seletivo deverdo ser encaminhados ao
Departamento de Bromatologia no prazo de 48 horas ap6s a divulgagdo dos resultados.

5. DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO.

5.1 - Os candidatos classificados deverdo comparecer a secretaria do Departamento até o dia
10/03/2012 para assinar o Termo de Compromisso.

Sera considerado desistente o candidato que ndo comparecer no prazo acima previsto.

Niterdi, 03 de fevereiro de 2012.

MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA
Sub-Chefe do MBO
HH#HHH

MARCIA BARRETO DA SILVA FEIJO
Coordenadora de Monitoria do MBO
HHEHBHH
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PROGRAMA DE MONITORIA - 2012

EDITAL - MBO 002

1. DA IDENTIFICACAO:

1.1 - Unidade: Faculdade de Farmacia - CMF.

1.2 - Departamento de Ensino: Departamento de Bromatologia — MBO.

1.3 - Projeto: Monitoria em Composicao de Alimentos

1.4 - Disciplinas vinculadas: MBO00017— Composicdo de Alimentos; MBO 00026 — Analise de
Alimentos; MBO00024 - Introdugdo a Ciéncia dos Alimentos do Departamento de Bromatologia da
Faculdade de Farmécia, ministrada aos alunos do Curso de Graduagdo em Farmécia.

1.5 - Professores Orientadores vinculados ao Projeto:

1.5.1 - Professor Coordenador: Professora MARCIA BARRETO FEIJO, matricula SIAPE
1201420, vinculada ao Departamento de Bromatologia da UFF.

1.5.2 - Professor Orientador: Professora MARIA LEONOR FERNANDES, matricula SIAPE
310215 e Professora MARIA CLAUDIA NOVO LEAL RODRIGUES, matricula SIAPE 0311147,
vinculadas ao Departamento de Bromatologia da UFF.

1.6 - Nimero de vagas oferecidas: 02 (duas).

2. DAS INSCRICOES:

2.1 - Periodo: 06/02/2012 a 02/03/2012

2.2 - Local: (https://sistemas.uff.br/monitoria/ — link inscri¢fes “on line”)

2.3 - Pré-requisitos: Poderao inscrever-se os alunos aprovados em disciplinas vinculadas ao projeto e
estar regulamente inscrito em seu curso.

3. DOS DOCUMENTOS PARA EFETIVACAO DA INSCRICAO:
3.1 - Comprovante do cumprimento de pré-requisitos fixados pelo Projeto.

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusdo do curso esteja prevista
para o primeiro semestre de 2012.

4. DAS PROVAS:
4.1 - Data e horario: dia 05 de marco de 2012, as 10:00 horas.
4.2 - Local: Departamento de Bromatologia - Faculdade de Farmacia - UFF.

4.3 — Duracao da Prova Tedrica: 2h. A entrevista sera realizada ap6s o término da prova escrita do
altimo candidato.
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4.4 - Ementa relativa ao projeto:

Estudo da composi¢do quimica dos alimentos. Determinacdo das fragcBes constituintes e do valor
energético total (métodos e seus fundamentos, célculos). Tabelas de composicdo de alimentos.
Rotulagem Nutricional. Guia alimentar.

4.5 - Critérios de selegéo:
4.5.1 - A nota minima para aprovacao € 7,0 (sete).

45.2 - O aluno ndo poderd exercer concomitantemente a Monitoria nenhuma outra atividade
remunerada através de bolsa nesta Universidade.

4.6 - Bibliografia indicada:

AOAC. Official methods of analysis. 16 ed. Virginia : AOAC, 1995.

BRASIL. Ministério da Salde. Secretaria de Atencdo a Saude. Departamento de Atencdo Baésica.
Coordenacdo Geral da Politica de Alimentacdo e Nutricdo. Guia alimentar para a populagéo brasileira:
promovendo a alimentacdo saudavel. Série A. Normas e Manuais Técnicos. Brasilia, DF, 2006,210p.
Disponivel em: <http://dtr2004.saude.gov.br/nutricao/documentos/guia_alimentar_conteudo.pdf>.
COULTATE, T.P. Alimentos, quimica de seus componentes. 12 ed. Artmed: Acribia, 2004.
MENDEZ.M.H.M. et.al. Tabela de Composicédo de alimentos. Niter6i: EDUFF.1996

MORETTO, E., FETT, R., GONZAGA, L.V., KUSKOSKI, E.M. Introdu¢do a Ciéncia de Alimentos,
Santa Catarina: Editora UFSC, 2002.

NEPA/UNICAMP. Tabela Brasileira de Composicdo de Alimentos -TACO. Campinas:
NEPA/UNICAMP, 2006. 113 p. Disponivel em: http://www.unicamp.br/nepa/taco.

SAO PAULO. Secretaria de Estado de Salde. Coordenadoria dos Servicos Técnicos Especializados.
Instituto Adolfo Lutz. Normas analiticas do Instituto Adolfo Lutz: Métodos quimicos e fisicos para
andlise de alimentos. Sdo Paulo: Instituto Adolfo Lutz, 2008, 1020p. Disponivel em:
<http://www.ial.sp.gov.br/index.php?option=com_remository&Iltemid=0&func=select&orderby=1>
WHITNEY, E.; ROLFES, S. R.. Nutricdo 1: Entendendo os nutrientes: Traducdo da 102 edi¢do norte
americana. Sao Paulo: Cengage Learning, 2008. 448p.

4.7 - Critério de desempate: Sera adotado como critério de desempate 0 CR do semestre anterior.

4.8- Insténcias de recurso: Os recursos ao processo seletivo deverdo ser encaminhados ao
Departamento de Bromatologia no prazo de 48 horas ap6s a divulgagdo dos resultados.

5 - DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO.

5.1 - Os candidatos classificados deverdo comparecer a secretaria do Departamento até o dia
10/03/2012 para assinar o Termo de Compromisso.

Serd considerado desistente o candidato que ndo comparecer no prazo acima previsto.

Niterdi, 03 de fevereiro de 2012.

MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA
Sub-Chefe do MBO
HH#HHH

MARCIA BARRETO DA SILVA FEIJO
Coordenadora de Monitoria do MBO
HHBHHH
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PROGRAMA DE MONITORIA - 2012
EDITAL - MBO 003

1. DA IDENTIFICACAO:
1.1 - Unidade: Faculdade de Farmécia - CMF.
1.2 - Departamento de Ensino: Departamento de Bromatologia — MBO.
1.3 - Projeto: Monitoria em Tecnologia de Alimentos
1.4 - Disciplinas vinculadas: MBO 00020 — Tecnologia de Alimentos I1; MBO 03012 — Tecnologia de
Alimentos 1llI; MBO 00025 - Introducdo a Tecnologia de Alimentos; MBO 00026 — Andlise de
Alimentos, do Departamento de Bromatologia da Faculdade de Farmécia, ministrada aos alunos do
Curso de Graduagdo em Farmacia.

1.5 - Professores Orientadores vinculados ao Projeto:

1.5.1- Professor Coordenador: JOSIANE ROBERTO DOMINGUES, matricula SIAPE 2487326
vinculada ao Departamento de Bromatologia / UFF

1.6 - Nimero de vagas oferecidas: 02 (duas)

2. DAS INSCRICOES:

2.1 - Periodo: 06/02/2012 a 02/03/2012

2.2 - Local: somente pelo site https://sistemas.uff.br/monitoria/, no link inscri¢des “on line”)
2.3 - Pré-requisitos: Poder&o inscrever-se os alunos:

» Aprovados com nota média igual ou superior a 7,0 (sete) nas disciplinas vinculadas ao projeto
(Tecnologia de Alimentos)

» Que estejam regulamente inscritos em seu curso de origem

» Com disponibilidade de horario para cumprimento das atividades tedricas e praticas junto a
disciplina.

3. DOS DOCUMENTOS PARA EFETIVACAO DA INSCRICAO:
3.1 - Comprovante do cumprimento de pré-requisitos fixados pelo Projeto.

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusdo do curso esteja prevista
para o primeiro semestre de 2012.

4. DAS PROVAS:
4.1 - Data e horério: dia 06 de marco de 2012, as 10:00 horas.
4.2 - Local: Departamento de Bromatologia - Faculdade de Farmacia - UFF.

4.3 — Duracdo da Prova Tedrica: 2h. A entrevista sera realizada ap6s o término da prova escrita do
Gltimo candidato
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4.4 - Ementa relativa ao projeto:

Métodos de conservacdo de alimentos. Processamento de alimentos de origem animal e vegetal.
Aditivos quimicos e seus efeitos. Infraestrutura industrial (Equipamentos). Conteldo e discussdo de
aulas praticas.

4.5 - Critérios de selegéo:
4.5.1 - A nota minima para aprovacao € 7,0 (sete).

45.2 - Os candidatos serdo classificados em ordem decrescente de notas, e serdo classificados de
acordo com o nimero de vagas disponiveis.

453 — O aluno ndo poderd exercer concomitantemente a Monitoria nenhuma outra atividade
remunerada através de bolsa nesta Universidade.

4.6 - Bibliografia indicada:

BARUFALDI, R.; OLIVEIRA, M. N. Fundamentos de tecnologia de alimentos. Sdo Paulo: Varela,
2001.

DAMONDARAM, S; PARKIN, K. L.; FENNEMA, O. R. Quimica de alimentos de Fennema. 4 ed.
Porto Alegre: Artmed, 2010.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos: principios e prética. 2 ed. Porto
Alegre: Artmed, 2006.

GAVA, A. J. Tecnologia de alimentos: principios e aplicacdes. Sdo Paulo: Nobel, 2002.

ORDONEZ, Juan, A. Tecnologia de alimentos: componentes dos alimentos e processos. vol. 1.
Porto Alegre: Artmed, 2005.

ORDONEZ, Juan, A. Tecnologia de alimentos: alimentos de origem animal. vol. 2. Porto Alegre:
Artmed, 2005.

4.7 - Critério de desempate: Caso haja empate entre candidatos (as) apds o calculo das notas médias
finais, serd adotado como critério de desempate, 0 CR do semestre anterior.

4.8- Instancias de recurso: Os recursos ao processo seletivo deverdo ser encaminhados ao
Departamento de Bromatologia no prazo de 48 horas ap6s a divulgacéo dos resultados.

5. DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO.
5.1 - Os candidatos classificados deverdo comparecer a secretaria do Departamento até o dia

10/03/2012 para assinar o Termo de Compromisso. Serd considerado desistente o candidato que ndo
comparecer no prazo acima previsto.

Niterdi, 03 de fevereiro de 2012.

MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA
Sub-Chefe do MBO
HHEHBHH

MARCIA BARRETO DA SILVA FEIJO
Coordenadora de Monitoria do MBO
HHBHHSH
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PROGRAMA DE MONITORIA - 2012
EDITAL - MBO 004

1. DA IDENTIFICACAO:

1.1 - Unidade: Faculdade de Farmécia - CMF.

1.2 - Departamento de Ensino: Departamento de Bromatologia — MBO.

1.3 - Projeto: Monitoria no setor de Higiene e Microbiologia de Alimentos.

1.4 - Disciplinas vinculadas: MBO 03005 — Controle Microbiolégico de Alimentos, MBO 00019
Microbiologia de Alimentos, MBO 00021 Higiene e Seguranca Alimentar, MBO 00026 — Analise de
Alimentos e MBO 00027 — Estagio Supervisionado | (Setor de Analise de Alimentos).

1.5 - Professores Orientadores vinculados ao Projeto:

1.5.1- Professor Coordenador: LUCIANA MARIA RAMIRES ESPER, professora vinculada ao
Departamento de Bromatologia da UFF;

1.5.2- Demais Professores Orientadores: Professora Alice Goncgalves Martins Gonzalez, professora
vinculada ao Departamento de Bromatologia da UFF; Professor Paulo Gomes de Lima, vinculado ao
Departamento de Bromatologia da UFF.

1.6 - Nimero de vagas oferecidas: 02 (duas)

2. DAS INSCRICOES:

2.1 - Periodo: 06/02/2012 a 02/03/2012
2.2 - Local: (https://sistemas.uff.or/monitoria/ — link inscri¢des “on line”)

2.3 - Pré-requisitos: Poderdo inscrever-se os alunos aprovados em disciplinas vinculadas ao projeto e
estar regulamente inscrito em seu curso.

3. DOS DOCUMENTOS PARA EFETIVACAO DA INSCRICAO:
3.1 - Comprovante do cumprimento de pré-requisitos fixados pelo Projeto.

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusdo do curso esteja prevista
para o primeiro semestre de 2012,

4. DAS PROVAS:
4.1 - Data e horario: dia 07 de marco de 2012, as 10:00 horas.
4.2 - Local: Departamento de Bromatologia - Faculdade de Farmécia - UFF.

4.3 — Duragdo da Prova Teorica: 2h. A entrevista sera realizada ap6s o término da prova escrita do
Gltimo candidato

4.4 - Ementa relativa ao projeto:

Higiene dos estabelecimentos de produc¢do, estocagem e distribuicdo. Higiene das carnes, pescado, leite
e derivados, frutas, hortalicas e cereais. Microorganismos: fonte de contaminacdo, toxiinfeccGes
alimentares. Acdo dos conservantes sobre 0s microorganismos. Exigéncias especiais quanto a dgua de
abastecimento e efluentes.
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Importancia e significado da flora microbiana dos alimentos. Parametros intrinsecos e extrinsecos
relacionados & microbiologia de alimentos. Deterioracdo. indice da Qualidade Higiénica. Investigagio
de surtos transmitidos por alimentos. Cultivo e identificagdo de microorganismos psicréfilos, mesofilos
e termdfilos em alimentos.

4.5 - Critérios de selecao:
4.5.1 - A nota minima para aprovacao é 7,0 (sete).

452 - O aluno ndo poderd exercer concomitantemente & Monitoria nenhuma outra atividade
remunerada atraves de bolsa nesta Universidade.

4.6 - Bibliografia indicada:

APPCC na qualidade e seguranca microbioldgica de alimentos, Sdo Paulo.  Livraria Varela, 1997.
Bryan, Frank L. Hazard analysis critical control point evaluations a guide., Geneva: Who, 1992.
Franco, Bernadette Dora Gombossy de Melo. Microbiologia dos alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 1996.
Frazier, W.C. Microbiologia de los alimentos. Espanha: Acribia, 1972.

International Comission on Microbiological Specifications for Foods. Microorganismos de alimentos.
Zaragoza, Esp., Acribia, 1981.

International Comission on Microbiological Specifications for Foods. El sistema de analisis de riesgos y
pundos criticos, su aplicacion a las Industrias de alimentos Zaragoza: Acribia, 1991.

Jay, James M. microbiologia moderna de los alimentos. Zaragoza, Esp, Acribia, 1973.

Microbiologia alimentaria. Zaragoza: Acribia, 1994. 2v.

Muller, Gunther. Microbiologia de los alimentos vegetables. Zaragoza: Acribia, 1981.

Principles and practices for the safe processing of foods. Campridge: Woodhead Publ. Lim., 1998.
Scussel, Viles Maria. Microtoxinas em alimentos. Florianopolis: Insular 1998.

Solv, Neusely da. Manual de métodos de analises microbioldgica de alimentos. Sdo Paulo: Liv. Varela,
1997.

Sharf, John Minert. Métodos recomendados para exame microbiologia de alimentos. Sdo Paulo,
Poligono, 1972.

Siqueira, Regina Silva de. Manual de microbiologia de alimentos. Brasilia: EMBRAPA-SPI, 1995.

4.6 - Critério de desempate: Sera adotado como critério de desempate 0 CR do semestre anterior.

4.7- Insténcias de recurso: Os recursos ao processo seletivo deverdo ser encaminhados ao
Departamento de Bromatologia no prazo de 48 horas ap6s a divulgagdo dos resultados.

5. DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO.

5.1 - Os candidatos classificados deverdo comparecer a secretaria do Departamento até o dia
10/03/2012 para assinar o Termo de Compromisso.

Serd considerado desistente o candidato que ndo comparecer no prazo acima previsto.

Niterdi, 03 de fevereiro de 2012.

MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA
Sub-Chefe do MBO
HHHHHH

MARCIA BARRETO DA SILVA FEIJO
Coordenadora de Monitoria do MBO
HHBHHH
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PROGRAMA DE MONITORIA - 2012

EDITAL - MBO 005

1. DA IDENTIFICACAO:

1.1 - Unidade: Faculdade de Farmacia - CMF.

1.2 - Departamento de Ensino: Departamento de Bromatologia — MBO.
1.3 - Projeto: Monitoria em Microscopia de Alimentos

1.4 - Disciplinas vinculadas: MBO 03016 — Microscopia de Alimentos
1.5 - Professores Orientadores vinculados ao Projeto:

1.5.1- Professor Coordenador: Professor MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA, vinculada ao
Departamento de Bromatologia da UFF.

1.6 - Numero de vagas oferecidas: 01 (uma).

2- DAS INSCRICOES:

2.1 - Periodo:

2.2 - Local: (https://sistemas.uff.br/monitoria/ — link inscri¢fes “on line™)

2.3 - Pré-requisitos: Poderdo inscrever-se os alunos aprovados em disciplinas vinculadas ao projeto e
estar regulamente inscrito em seu curso.

3. DOS DOCUMENTOS PARA EFETIVACAO DA INSCRICAO:
3.1 - Comprovante do cumprimento de pré-requisitos fixados pelo Projeto.

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusdo do curso esteja prevista
para o primeiro semestre de 2012.

4. DAS PROVAS:
4.1 - Data e horario: dia 07 de marco de 2012, as 14:00 horas.
4.2 - Local: Departamento de Bromatologia - Faculdade de Farmécia - UFF.

4.3 — Duracgdo da Prova Teorica: 2h. A entrevista sera realizada ap6s o término da prova escrita do
ultimo candidato

4.4 - Ementa relativa ao projeto:

Principios de microscopia. Importancia da analise de matérias estranhas em alimentos e produtos
manipulados. Preparo de amostra. Métodos micro e macroanaliticos de isolamento de sujidades.
Avaliacdo de padrfes de identidade e qualidade por analise histoldgica e identificacdo de contaminantes
em alimentos. Legislacéo.

4.5 - Critérios de selecéo:

4.5.1 - A nota minima para aprovacao ¢ 7,0 (sete).
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45.2 - O aluno ndo poderd exercer concomitantemente a Monitoria nenhuma outra atividade
remunerada através de bolsa nesta Universidade.

4.6 - Bibliografia indicada:

ASSOCIATION OF OFFICIAL ANALYTICAL CHEMISTS - Official Methods of Analysis, 152 ed.
Washington D.C., A.0.A.C.,1990.

BARBIERI, M. K., ATHIE, I, PAULA, D.C., CARDOZO, G.M.B.Q. Microscopia de Alimentos:
Identificacdo histoldgica, isolamento e deteccdo de material estranho em alimentos. Campinas:
ITAL/CIAL, 2001.

DE FRANCISCO, A. Combined fluorescence and scanning electron microscopy: A technique for
interchangeable examination of one specimen with two microscopes. In: MUNCK, L. Fluorescence
Analysis in Foods. Longman Scientific and Technical, UK. 1986.

FLINT, O. Microscopia de los Alimentos - Manual de Métodos Précticos Utilizando la Microscopia
Optica. Ed. Acribia, S. A. Zaragoza, Espanha. 1994,

GENTRY, JW., HARRIS, K., GENTRY Jr., JW. Microanalytical Entomology for Food Sanitation
Control, vol. 1 & 11, 363 p., 1991.

GORHAM, J.R. Principles of Food Analysis for Filth, Decomposition, and Foreign Matter, FDA
Technical Bulletin No. 1, 2nd ed., AOAC INTERNATIONAL, 286 p., 1985.

MUNCK, L. Fluorescence Analysis in Foods. Longman Scientific and Technical, UK. 1986.

MUNCK, L.; FEIL. C.; GIBBONS, G. C. Analysis Of Botanical Components In Cereals And Cereal
Products - A New Way Of Understanding Cereal Processing . In: Cereals for Food and Beverages.
Academic Press, N.Y. USA. 1980.

O'BRIAN, T.P. and McCULLY, M.E. -The Study of Plant Structure Principles and Methods.
Termarcarphi PTY. Ltd., Melbourne, Australia, 1981.

PUSSAYANAWIN, V.; WETZEL, D. L.; FULCHER, R. G. Fluorescence Detection and
Histochemistry of Polysaccharides. J. Histochemistry and Cytochemistry, 31: 823-826, 1983.

4.6 - Critério de desempate: Serd adotado como critério de desempate 0 CR do semestre anterior.

4.7- Instancias de recurso: Os recursos ao processo seletivo deverdo ser encaminhados ao
Departamento de Bromatologia no prazo de 48 horas ap6s a divulgacgéo dos resultados.

5. DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO.

5.1 - Os candidatos classificados deverdo comparecer a secretaria do Departamento até o dia
10/03/2012 para assinar 0 Termo de Compromisso.

Seréa considerado desistente o candidato que ndo comparecer no prazo acima previsto.

Niterdi, 03 de fevereiro de 2012.

MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA
Sub-Chefe do MBO
HHHHHH

MARCIA BARRETO DA SILVA FEIJO
Coordenadora de Monitoria do MBO
HHHHHH
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PROGRAMA DE MONITORIA - 2012

EDITAL - MBO 006

1. DA IDENTIFICACAO:

1.1 - Unidade: Faculdade de Farmacia - CMF.

1.2 - Departamento de Ensino: Departamento de Bromatologia — MBO.

1.3 - Projeto: Monitoria em Bioquimica de Alimentos

1.4 - Disciplinas vinculadas: MBO 04001 — Bromatologia ; MBO 00018 — Quimica e Bioquimica de

Alimentos e MBO 00026 — Andlise de Alimentos, do Departamento de Bromatologia da Faculdade de
Farmécia, ministrada aos alunos do Curso de Graduacdo em Farmaécia.

1.5 - Professores Orientadores vinculados ao Projeto:

1.5.1- Professor Coordenador: Professor MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA, vinculado ao
Departamento de Bromatologia da UFF.

152 - I?emais Professores Orientadores: CARLA DA SILVA E ANTONIO SERGIO
AYMORES, vinculados ao Departamento de Bromatologia da UFF.

1.6 - Nimero de vagas oferecidas: 02 (duas).
2- DAS INSCRICOES:

2.1 - Periodo: 06/02/2012 a 02/03/2012
2.2 - Local: (https://sistemas.uff.or/monitoria/ — link inscri¢des “ on line” )

2.3 - Pré-requisitos: Poderao inscrever-se os alunos aprovados em disciplinas vinculadas ao projeto e
estar regulamente inscrito em seu curso.

3. DOS DOCUMENTOS PARA EFETIVACAO DA INSCRICAO:
3.1 - Comprovante do cumprimento de pré-requisitos fixados pelo Projeto.

3.2 - Comprovante de permanéncia de vinculo, para os alunos cuja conclusdo do curso esteja prevista
para o primeiro semestre de 2012.

4. DAS PROVAS:

4.1 - Data e horério: dia 06 de marco de 2012, as 10:00 horas.
4.2 - Local: Departamento de Bromatologia - Faculdade de Farmécia - UFF.

4.3 — Duracgdo da Prova Teorica: 2h. A entrevista sera realizada ap6s o término da prova escrita do
Gltimo candidato

4.4 - Ementas relativas ao projeto:

Alteracdes bioquimicas em alimentos: atividade de dgua. ReacOes de escurecimento enzimatico e ndo
enzimatico. Oxidacdo de lipideos. Bioquimica de carnes e pescados. Estudo dos pigmentos clorofila,
antocianinas e antoxantinas. Bioquimica de frutos. Avaliagdo das modificagdes bioquimicas em
alimentos.
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Agua e dispersdes alimentares. Pigmentos vegetais. Bioquimica de Glicidios. Escurecimento
enzimatico e ndo enzimatico. Bioquimica dos Frutos. Bioquimica de Lipidios. Aditivos Quimicos.
Vitaminas (métodos analiticos). Bioquimica de protidios, carnes, pescados, leite, ovos, cereais e
leguminosas. Utilizacdo de enzimas em alimentos. Fontes ndo convencionais de proteinas. Anélise de
agua, leite, 6leos, minerais e vitamina C. Influéncia das condi¢des do meio para a formacéo de coalho, e
géis de pectina e amidos.

4.5 - Critérios de sele¢do:
4.5.1 - A nota minima para aprovacao é 7,0 (sete).

45.2 - O aluno ndo poderd exercer concomitantemente a Monitoria nenhuma outra atividade
remunerada através de bolsa nesta Universidade.

4.6 - Bibliografia indicada:

BELITZ, H.D. “Quimica de los Alimentos” - Editorial Acribia - Zaragoza - Espana - 1985.

BOBBIO, F.0., BOBBIO, P.M. “Introducdo a Quimica de Alimentos” - Livraria Varela - Sdo Paulo -
Brasil - 1992.

BOBBIO, F.O., BOBBIO, P.M. “Manual de Laboratério de Quimica de Alimentos” - Livraria Varela -
Sdo Paulo - Brasil - 1995.

CENDERS, A. “Quimica culinaria” - Editorial Acribia - Zaragoza - Espand - 1996.

CHEFTEL, J.C., CHEFTEL, H. Introduccion a la bioquimica y tecnologia de los alimentos - Vol I Il -
Editorial Acribia - Zarafoza - Espafia - 1992.

CHEFTEL, J.C,, cuq, j.l., lorient, d. “Proteinas Alimentarias” - Editorial Acribia - Zarafoza - Espafia -
1989.

COULTATE, T.P. “Alimentos: quimica de sus componentes” - Editorial Acribia - Zarafoza - Espafia -
1984.

FENNEMA, O.R. “Quimica de los alimentos” - Editorial Acribia - Zarafoza - Espafia - 1993.

HART, FL., FISHER, H.J. “Analisis moderno de los alimentos” - Editorial Acribia - Zarafoza - Espafia
-1991.

HEGARTY, Y. “Nutrition: food and the enviroinment” - Eagan Press - 1995.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ - “Normas Analiticas do Instituto Adolfo Lutz - Volume 1 - Métodos
quimicas e fiscos para andlise d alimentos” - 22 Edicdo - Companhia Melhoramentos - S&o Paulo -
Brasil - 2008.

PEARSON, O. “ Técnicas de laboratorio para el andlisis de los alimentos” - Editorial Acribia,
Zaragoza, Esparia - 1993.

ROBINSON, D.S. “Bioquimica y valor nutritivo de los alimentos” - Editorial Acribia, Zaragoza,
Espafia - 1991.

WONG, D.W.S. “Quimica de los Alimentos: mecanismos e teoria” - Editorial Acribia, Zaragoza,
Espafia - 1989.

4.6 - Critério de desempate: Sera adotado como critério de desempate o CR do semestre anterior.

4.7- Instancias de recurso: Os recursos ao processo seletivo deverdo ser encaminhados ao
Departamento de Bromatologia no prazo de 48 horas ap6s a divulgacgéo dos resultados.
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5. DA ASSINATURA DO TERMO DE COMPROMISSO.

5.1 - Os candidatos classificados deverdo comparecer a secretaria do Departamento até o dia
10/03/2012 para assinar o0 Termo de Compromisso.

Serd considerado desistente o candidato que ndo comparecer no prazo acima previsto.

Niterdi, 03 de fevereiro de 2012.

MARCELO FIGUEIREDO DA SILVA
Sub-Chefe do MBO
HHH#HHH

MARCIA BARRETO DA SILVA FEIJO
Coordenadora de Monitoria do MBO
HHBHHEH





